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Spezialitatenkarte

* * %

Knoblauchcremesuppe mit Schwarzbrotcroutons 4,20

Gans’l-Strudel auf mariniertem Rotkrautsalat 7,80

sautierte Huhnerleber mit Champignons und Zwiebeln 8,20
dazu Butterreis

gebratene Blunzenradeln mit Sauerkraut 8,50
und Rosterdapfel

Kalbskopf gebacken mit Sauce Tartare 8,80
und Erdapfelsalat

Riesling-Kalbsbeuschel mit Semmelknodel 10,20

geschmortes Ochsenwangerl mit Wurzelgemuse 11,50
und Petersil-Serviettenknodel

Waldviertler Mohnnudeln mit zerlassener Butter 5,20

Wochenweine

* * %
Gruner Veltliner — Senftenberger Piri 2010 1/8I 3,80
Weingut Nigl, Senftenberg
St. Laurent 2009 1/8l 3,20
Weinbau Harald Wendelin, Gols
Blaufrankisch 2009 1/8I 3,60
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