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Das Unibrau

Die ehemalige Anstaltsapotheke des Alten Allgemeinen Krankenhauses
wurde im Zuge der Generalsanierung im Jahre 1998 in ein Wirtshaus-
das Universitatsbrauhaus - umgebaut.

Das Unibrau bietet Ihnen Raumlichkeiten fur nahezu jede Grole von
Veranstaltung. Sei es im privaten Rahmen oder fur eine Firmenfeier.

Sie finden im Lokal mehrere kleine und gemiutliche Gaststuben, einen
grolRen Raum fur groRere Veranstaltungen (bis maximal 80 Personen)
und ein uriges Kellerstiiberl (fir maximal 45 Personen) im alten
Salbenkeller. Weiters verfugen wir Uber einen getrennten Raucher- &
Nichtraucherbereich.

Grundsatzlich kann unabhangig von der Gruppengrofde immer ,,A la
Carte“ gegessen werden. Gerne aber auch erstellen wir mit lhnen
gemeinsam ein individuelles Arrangement, z.B. Wahlmendus,
Mittagsbuffets, Abendbuffets, Fingerfood, eine ,Kleine Karte* oder
Fondue-Essen.

Das Universitatsbrauhaus ist das ganze Jahr Uber taglich von 08.00 Uhr
morgens bis 02.00 Uhr fruh gedffnet und bietet ganztagig warme
Kiiche (bis 24.00 Uhr). Sie erreichen uns wahrend der Offnungszeiten
telefonisch unter 01-4091815 oder per E-mail unter
campus@unibrau.at

Wir freuen uns auf lhren Besuch!
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groBeGaststube

Unser groldter Gastraum bietet Sitzplatze fur bis zu 80 Personen. Das
Buffet kann im Eingangsbereich des Raumes aufgebaut werden. Der
Raum ist mittels Schiebeture vom restlichen Lokal getrennt und verfugt
uber eine eigene kleine Garderobe und einen direkten Abgang zu den
Waschraumen.

Aulergewohnlich machen diesen rechteckigen Raum die drei Nischen
an der rechten Langsseite. Diese bieten jeweils Platz fur maximal
7 Personen.

Hinsichtlich der Tischanordnung lassen sich alle gangigen Winsche
erfullen. Beliebteste und praktischste Varianten sind mehrere Gruppen
mit 8er-Tischen, eine grolde U-Tafel oder zwei parallel der Lange nach
verlaufenden grolzen Tafeln.

Selbstverstandlich besteht auch die Maoglichkeit einige Tische gegen
Stehtische auszutauschen, oder einen Bereich fur Musik oder Tanz frei
zu halten.
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Kellerstiiber!

Der ehemalige Salbenkeller ist heute ein uriges Stuberl und bietet
Sitzplatze fur maximal 45 Personen. Das Buffet kann im Vorraum des
Stuberls aufgebaut werden. Das Stuberl ist nur Uber die Kellerstiege
erreichbar und ist dadurch komplett vom Rest des Lokales getrennt.

Es verfugt Uber eine eigene kleine Garderobe, eine HiFi-Anlage
(Verstarker und CD-Player) sowie uber einen fix montierten grof3en
Plasma Flat Screen

Hinsichtlich der Tischanordnung lassen sich alle gangigen Winsche
erfullen. Beliebteste und praktischste Varianten sind mehrere Gruppen
mit 8er-Tischen, eine grol’e U-Tafel oder zwei parallel der Lange nach
verlaufende grof3e Tafeln.

Selbstverstandlich besteht auch die Moglichkeit fur einen Empfang im
Vorraum Stehtische aufzustellen.
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Speisenangebot

Auf den nachfolgenden Seiten finden Sie unsere Speisenvorschlage fur
Ihre Feier im Uni Brau!

Grundsatzlich konnen die Vorschlage auch nach Rucksprache lhren
personlichen Winschen angepasst werden.

Buffets bieten wir grundsatzlich nur in Verbindung mit einer
Exklusivnutzung unserer Raumlichkeiten an.

Weitere Speisenvorschlage bzw. Speisen fur Vegetarier oder Allergiker
stellen wir auf Wunsch gerne zur Verfugung.

Um einen reibungslosen Ablauf zu garantieren sowie lhre Winsche mit
den Moglichkeiten und Gegebenheiten vor Ort perfekt abzustimmen,
stehen wir gerne fur ein personliches Gesprach zur Verfugung.
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SpeisenBuffet

JHausmannskost im Winter*

kalter Schweinsbraten und Geselchtes
mit Kren, Senf und Hausbrot

sauer mgrinierte Blunzn und Kranzl Extra
mit Essig & Ol mariniert und eingelegtem Gemuse

geflllte Schinkenrdlichen
mit hausgemachter Gemusemayonnaise

Alt Wiener Erdapfelrahmsuppe
mit Waldpilzen

kraftige Rindsuppe
mit Fleischstrudel

* * * *

gebackenes Surschnitzel
dazu Erdapfel- und Gurkensalat

Fleischlaberln mit Piree
und Rostzwiebel

Schinkenfleckerl
dazu Blattsalat mit zweierlei Dressings

pikanter Krautstrudel
mit Schnittlauchrahm und Petersilerdapfel

* * * *

hausgemachter Apfelstrudel
mit Vanillesauce

Griel3schmarren
mit Marillenroster

Joghurtcreme
mit Beerenragout

€ 24,00
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SpeisenBuffet

.Zeitlos wienerisch®

Tafelspitzsulz
mit Jungzwiebel und Sauce Vinaigrette

Schinkenvariation
mit frischem Kren & eingelegtem Gemuse

gerauchertes Forellenfilet
mit Oberskren auf winterlichen Blattsalaten

Wiener Rindsuppentopf
mit Frittaten, Rindfleisch und Juliennegemuse

Knoblauchcremesuppe
mit Schwarzbrotcroutons

* * * *

Wiener Schnitzel vom Schwein
dazu Erdapfel- und Vogerlsalat sowie Rahm-Gurkensalat

gekochtes Gustostuck in Rindsuppe mit Wurzelgemuse
dazu Erdapfelrosti, Schnittlauchsauce & Apfelkren

Wildragout ,Lobau”
mit Serviettenknddel und Preiselbeeren

kurz gebratene Schweinsmedaillons ,,.Schonbrunn®
in Pfefferrahm mit Speckfisolen & Kroketten

* * * *

hausgemachte Powidltascherln
mit Butterbrosel und Zucker

Milchrahmstrudel
mit Vanillesauce

Milchschokoladen-Mousse
mit Schlagobers

€ 28,00
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SpeisenBuffet

.anspruchsvoll & delikat"®

gebeizter & geraucherter Lachs
mit Dillsenf & Kapernbeeren

Schinkenspeck
mit Zuckermelone

Roastbeef mit Sauce Cumberland
und Cornichons

* * * *

Klrbiscremesuppe mit Kerndl,
gerosteten Kernen & Speckchips

Rinderkraftsuppe mit Kaiserschoberln

* * * *

Dukatenschnitzel (gebackene Schweinsmedaillons)
mit Nusserdapfeln

Boeff Stroganoff vom Rindsfilet
mit hausgemachten Butterspatzle

gebratene Zanderfilets in Olivendl- Knoblauchbutter
mit Petersilerdapfel

knusprige Weihnachtsgans aus dem Ofen mit Maroni,
Orangen-Rotkraut und Erdapfeltaler

* * * *

Orangen-Joghurt Nockerln
mit Frischer Minze

Nougatknodel
mit Butterbrosel und Zucker

frisch gemachter Kaiserschmarren
mit Zwetschkenroster

€ 32,00
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SpeisenFondue

Fondue
mit Suppe oder heiBRem Ol

(fur maximal 20 Personen)

fein geschnittene Wiirfel von

Rind, Schwein, Huhn & Pute
kleine Wurstelpalmen
Gemiuse nach Saison

Dazu als Beilage:

gemischter Salat
Pommes Frites
Weildbrot & Knoblauchbaguette
verschieden hausgemachte Dipsaucen

€ 18,00 pro Person

"y Tyr

dazu passend als Dessert

frischer Kaiserschmarrn im Pfandl| serviert
mit Zwetschkenroster

€ 6,50 pro Person

-10 -
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Buffeterweiterungen

alternative vegetarische Gerichte

Wurzelgemuse-Oberskren Terrine
mit rotem Zwiebel und Kerndl

marinierte Ziegenkase-Ballchen vom Bio-Bauern
auf winterlichem Blattsalat mit Kirbiskernen

mariniertes Antipasti Gemuse
mit KUrbiskernpesto

vegetarischer Nudelsalat
mit gekochtem Ei, fein garniert

* * * *

Blattspinatstrudel mit Schafkase
und Knoblauchdip

feines Schwammerlragout
mit Serviettenkndodel

Blatterteigstrudel mit Erdapfel-Pilzfllle
serviert mit warmer Krautersauce

wurziges Kurbisgulasch
mit Sauerrahm und Salzerdapfel

Krautfleckerln nach ,Omas Rezept®
mit geschrotetem Pfeffer

* * * *

Salatbuffet

verschieden Blatt- und Gemusesalate nach"Saison
dazu unterschiedliche Dressings und Essig & Ol Auswahl

gerostete Korndl'n und Brotcroutons
sowie frische Krauter, gehacktes Ei und Zwiebel

€ 4,50 pro Person

* * * *

Kase

internationale Kaseauswahl vom Brett
mit NUssen und Trauben fein garniert

dazu Butter & Nussbrot
€ 5,50 pro Person

- 11 -
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SpeisenMenti

.podenstandig genielRen”

Gedeck:
hausgemachte Aufstriche & Jourgeback

* * * *

Vorspeise:

marinierte Blunz'n und Rindfleisch
mit rotem Rubencarpaccio und frischem Kren

* * * *

Suppe:

Wiener Rindsuppentopf
mit Frittaten, Rindfleisch und Juliennegemuse

* * * *

Wahlhauptspeise:

Schnitzel Potpourri
(Huhn, Schwein, Sur) mit Petersilerdapfel

oder

Rahmrindsbraten ,Alt Wien*
mit Wurzelgemuse und Serviettenknodel

* * * *

Dessert:

Scheiterhaufen mit Schneehaube
und Himbeersauce

€ 25,00
(inkl. Gedeck)

-12-
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SpeisenMenti

.heimatlich & elegant”

Gedeck:
hausgemachte Aufstriche & Jourgeback

* * * *

Vorspeise:

gerauchertes Bachforellenfilet aus Nasswald,
mit Oberskren und Salatbukett

* * * *

Suppe:

Waldviertler Erdapfelrahmsuppe
mit Pilzen & Speck

* * * *

Wahlhauptspeise:

Wiener Schnitzel vom Kalb
mit Petersilerdapfel

oder

gekochtes Gustostuck vom BIO-Rind
mit Wurzelgemuse & Erdapfelrosti, Schnittlauchsauce & Apfelkren

* * * *

Dessert:

warmer Schokoladekuchen mit Beerenragout,
Schokoladensauce und Schlagobers

€ 30,00
(inkl. Gedeck)

- 13-
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SpeisenMenti

Feines aus Osterreich®

Gedeck:
hausgemachte Aufstriche & Jourgeback

* * * *

Vorspeise:

Vorspeisenvariation vom BIO-Almrind
Beef Tatare, Carpaccio & mariniertes Rindfleisch

* * * *

Suppe:

Zellercremesuppe
mit Truffeldl und Erdapfelchips

* * * *

Wahlhauptspeise:

Kalbsfilet in Morchelrahmsauce
dazu gebratene Erdapfeltaler und junge Erbsen

oder

Bachforelle im Ganzen gebraten
mit Petersilerdapfel und Blattsalat

* * * *

Dessert:

Wiener Dessertvariation
Schokomousse, Schomlauer Nockerln, Apfelstrudel & Vanilleeis

€ 35,00
(inkl. Gedeck)

- 14 -
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Zusatz/eistungen

Getrankeund feine Weine

Unsere aktuelle Getrankekarte sowie unsere umfangreiche Biersauwahl
& Weinkarte mit Eigenbauweinen senden wir Ihnen gerne separat zu.
Sollten Sie spezielle Winsche oder Vorstellungen haben, erstellen wir
Ihnen gerne ein individuelles Angebot!

festlichgedeckte Tische

Den passenden Rahmen einer Feier rundet ein schon gedeckter Tisch
ab. Gerne bieten wir folgendes Arrangement fur € 2,50 pro Person an:

weile Tischtucher mit gefalteten Stoffservietten,
Kerzen und hausgemachten Aufstrichen und frischem Jourgeback

Technisches Equipmentund Musik

Ein Mikrophon mit Verstarker befindet sich im Haus und kann zur
Verfugung gestellt werden.

Prasentationstechnik kann in Zusammenarbeit mit uns organisiert
werden.

Jegliche Art von Musik ist aufgrund der Raumanordnung nur beschrankt
moglich. Gerne beraten wir Sie diesbezuglich und helfen bei der
Organisation.

-15-
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Lageplan / Anfahrt

Aligemeines
Krankenhaus

offentliche Verkehrsmittel:
Strallenbahn Linie 5, 33, 43, 44
Station Lange Gasse

Autobus Linie 13A
Station Skodagasse

Parkmoglichkeiten fur PKW:

in den umliegenden Gassen und Stralen — Achtung: Kurzparkzone:
Montag bis Freitag von 09.00 Uhr bis 22.00 Uhr

oder in der Tiefgarage Otto Wagner Platz
Die Zufahrt zum UNIVERSITATSBRAUHAUS in den Campus des Alten

AKH ist nur von Montag bis Samstag von 08.00 bis 11.00 Uhr moglich.
Die Einfahrt befindet sich in der Spitalgasse 2.

- 16 -
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Geschaftsbedinqgungen

Um einen reibungslosen Ablauf lhrer Veranstaltung gewahrleisten zu
konnen, bitten wir um rechtzeitige und schriftliche Bestatigung des von
uns angebotenen Arrangements.

Die fur die Verrechnung verbindliche Personenanzahl muss bis 2
Werktage vor der Veranstaltung schriftlich bekannt gegeben werden!

Sollte die Veranstaltung aus bestimmten Grunden des Auftraggebers
storniert werden, behalt sich das Universitatsbrauhaus (Uni Brau
Betriebs GmbH) vor, bei Bekanntgabe des Ausfalls:

Ab 7 Tage vor Beginn der Veranstaltung 50%
Ab 2 Tage vor Beginn der Veranstaltung 100%

des vereinbarten Arrangements zu verrechnen.
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